DESCRIGAO DO EVENTO

As jornadas estruturaram-se em sessoes
tematicas com as quais se pretende dar
uma visao global desde o campo até ao con-
sumidor final, oferecendo tecnologias para
a sustentabilidade das producoes agricolas
e 0 meio ambiente, assim como as ultimas
tendéncias no incremento da qualidade e
valor acrescentado dos produtos agricolas.

Com isso, pretende-se oferecer alternati-
vas a comercializacao de frutas em fresco,
diminuindo a estacionalidade do sector
fruticola, diversificando o mercado e
aumentando a competitividade do mesmo.

Além da transferéncia dos resultados de
investigacao, os assistentes poderao reali-
zar ensaios in situ com ajuda de técnicos
especialistas em pos colheita e Produtos
Minimamente Processados.
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2013 DE FRUTAS E HORTALIGAS

Rececao de participantes.
Entrega de documentacio.

Sessdo 3

Melhorias em pds colheita e processado de frutas e
hortalicas

Emprego de antagonistas microbianos como alternativa ao uso
de fungicidas de sintese no controle de doencas pds colheita de
frutas

D. Jonathan Delgado Adamez.
Investigador del Instituto Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura

Desenvolvimento de aditivos alimentares com atividade antimicrobiana
a partir de extratos naturais geralmente reconhecidos como seguros

D. Jestis Gomez Ochoa de Alda
Investigador del Instituto Tecnoldgico Agroalimentario de Extremadura

Nice Cold System: Um mundo novo para a fruta e as hortalicas

D. Xavier Boil
Director de Operaciones Comerciales Internacionales del Grupo Cutting’s.
Compania de distribucién de frutas y verduras frescas, cortadas y lavadas

Pausa café

Novas tecnologias pos colheita para melhorar a eficiéncia dos
processos e valorizar a qualidade dos produtos hortifruticolas

D. Luca Montanari
Vicepresidente de UNITEC, S.p.A.

Embalagens ativas e etiquetas inteligentes para frutas e
hortalicas

Dia. Cristina Nerin de la Puerta
Catedratica de la Universidad de Zaragoza

Processo geral pela elaboracao de hortalicas e prunoideas em
IV Gama

D. Diego Bohoyo Gil
Investigador del Instituto Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura

A perspectiva do marketing na industria agroalimentar para
alV eV Gama de alimentos. Presente e futuro

D. Jesis Gomez Marinero

Director Gerente de J.G.M CONSULTORES, S.L.; Secretario General de la
Asociacién Castellano y Leonesa de Industrias de la Alimentacion y Bebidas
(ACYLIAB) y Profesor colaborador de ITAE en el area de Comercial y
Marketing
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Recepcion de participantes
Entrega de documentacion

Sesion 3.

Mejoras en postcosecha y procesado de frutas y
hortalizas

Empleo de antagonistas microbianos como alternativa al uso de
fungicidas de sintesis en el control de enfermedades
postcosecha de frutas

D. Jonathan Delgado Adamez
Investigador del Instituto Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura

Desarrollo de aditivos alimentarios con actividad antimicrobiana
apartir deextractos naturales generalmente reconocidos como seguros

D. Jestis Gomez Ochoa de Alda
Investigador del Instituto Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura

Nice Cold System: Un mundo nuevo para la Frutay la Verdura

D. Xavier Boil
Director de Operaciones Comerciales Internacionales del Grupo Cutting’s.
Compaiiia de distribucién de frutas y verduras frescas, cortadas y lavadas

Pausa café

Nuevas tecnologias postcosecha para mejorar la eficiencia de
los procesos y valorizar la calidad de los productos
hortofruticolas

D. Luca Montanari
Vicepresidente de UNITEC, S.p.A.

Envases activos y etiquetas inteligentes para frutas y verduras

Diia. Cristina Nerin de la Puerta
Catedréatica de la Universidad de Zaragoza

Proceso general para la elaboracion de hortalizas y fruta de
hueso en IV Gama

D. Diego Bohoyo Gil
Investigador del Instituto Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura

La perspectiva del marketing en la industria agroalimentaria
respecto alalVyV Gama de alimentos. Presente y futuro

D. Jestis Gémez Marinero

Director Gerente de J.G.M CONSULTORES, S.L.; Secretario General de la
Asociacion Castellano y Leonesa de Industrias de la Alimentacién y Bebidas
(ACYLIAB) y Profesor colaborador de ITAE en el area de Comercial y
Marketing
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DESCRIPCION DEL EVENTO

Las jornadas se han estructurado en sesio-
nes tematicas con las que se pretende dar
una vision global desde el campo hasta el
consumidor final, ofreciendo tecnologias
para la sostenibilidad de las producciones
agricolas y el medio ambiente, asi como las
ultimas tendencias en el incremento de la
calidad y valor anadido de los productos
agricolas.

Conello, se pretende ofrecer alternativas a
la comercializacion de frutas en fresco,
disminuyendo la estacionalidad del sector
fruticola, diversificando el mercado vy
aumentando la competitividad del mismo.

Ademas de la transferencia de los resulta-
dos de investigacion, los asistentes podran
realizar ensayos in situ con la ayuda de
técnicos especialistas en postcosecha y IV
Gama.
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.7 / Inscripciones/Inscricdes
Sesion 4 073 -
Visita a las instalaciones de postcosechay IV gama [*
del INTAEX:

Taller de IV Gama: Elaboracién de fruta minimamente
procesada en Sala Blanca

Sessdo 4
Visita as instalacoes de pds colheita e IV gama do
INTAEX:

Atelier de IV Gama: Elaboracao de fruta minimamente
processada na Sala Branca

http://riteca.eu/pages/postcosecha

Aforo limitado: 55 plazas/vagas

Mads informacion / Mais informacao

Atelier de pos colheita: Medida ndo destrutiva do estado de belen.velardo@Ju ntaextremadura.es

maturacio da fruta mediante o DA-Meter (TR Turoni, SRL, Italy)

Taller de postcosecha: Medida no destructiva del estado de

madurez de la fruta mediante el DA-Meter (TR Turoni, SRL, i i o )
Italy) h Inscripcién gratuita hasta el 05/03/13

Inscrigdo gratuita até 05/03/13

Evento Online

www.riteca.eu/streaming

Atelier de microbiologia: Taller de microbiologia:

Atividade 1: Identificacdo de fungos patégenos em fruta Ctra. Caceres s/n, Finca Santa Engracia
. 06071 -Badajoz

LT Tl GPS: 38.894687,-6.969613

Actividad 1: Identificacién de hongos patégenos en fruta

Atividade 2: Controle da higiene microbioldgica na
producao hortifruticola

Actividad 2: Control de |a higiene microbiolégicaen la
produccién hortofruticola

Accede a nuestro
canalendirecto
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09:30 Recepcion de participantes

Entrega de documentacion
1000 Bienvenida
D. German Puebla Ovando

Director General del Instituto del Corcho, la Maderay el Carbén Vegetal
(ICMC - IPROCOR). Gobierno de Extremadura

Dia. Maria Graga Pacheco de Carvalho
Diretora da Escola Superior Agréria. Elvas / Instituto Politécnico de
Portalegre

10:20 Los centros publicos de investigacion al servicio de las empresas
extremenas

Dna. Carlota Daza Delgado
Jefa de Servicio de Coordinacién de Centros de Investigacion

10:40 Contribucién de la Red RITECA en la investigacion e innovacion
agroalimentaria en EUROACE

D. Manuel Martin Bellido
Responsable Técnico del proyecto RITECA II. Consejeria de Empleo,
Empresa e Innovacion del Gobierno de Extremadura

10:50 Pausa café

Sesion 1. Mejoras precosecha en la produccion de

frutas y hortalizas
11:30 Mejora varietal en fruta de hueso

D. Luis Aliseda Martin
Director del Centro de Investigacién y Produccién de Viveros Provedo de
Extremadura

12:00 Uso de microorganismos en beneficio de la agricultura: biofertilizantes
y biopesticidas

D. Lazaro Molina Delgado. Investigador del CIDERTA, Universidad de
Huelva

12:45 Medidas preventivas en el control integrado de algunas plagas y
enfermedades de frutales

D. Jesus Ignacio de la Cruz Blanco. Director de Programas de P. Integrada,
Diagndsticos y Avisos Agricolas. Servicio de Sanidad Vegetal del Gobierno
de Extremadura

13:20 Agricultura de precision: Teledeteccion en la interfase entre el campo 'y
postcosecha

D. Ricardo Braga
Investigador da Escola Superior Agréria. Elvas / Instituto Politécnico de Portalegre

14:00

T Almuerzo

Sesion 2. Mejoras en postcosecha y procesado de

frutas y hortalizas

16:00 Influencia de la fecha de recoleccion en la aptitud postcosecha de
ciruela, melocotén y nectarina

Diia. Belén Velardo
Investigadora del Instituto Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura

16:35 Madurezy calidad, un reto para aumentar el consumo

Dia. Ana Cristina Agulheiro Santos.
Professora Titular da Universidade de Evora

17:05 DA Meter, el medidor no destructivo de madurez de la fruta. La manera
de mejorar la aceptacion del consumidor

D. Enrico Turoni
Director general de TR TURONI, S.R.L.

17:35 Estudio de comportamiento postcosecha de 2 variedades de uva de
mesa (Red Globe e Palieri)

Dia. Maria Graga Pacheco de Carvalho
Diretora da Escola Superior Agréria. Elvas / Instituto Politécnico de Portalegre

18:05 Envasado en atmdsfera modificada en formato microperforadoy

control de atmdsferas con sistema Palliflex

Dia. Cristina Pérez Olmo
Dpto. I+D Centro Tecnolégico ADESVA (Huelva)

Atmdsferas modificadas en uva de mesa ‘Red Globe'

Diia. Cristina Miguel Pintado.
Investigadora del CATAA
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http://riteca.eu/pages/postcosecha
DN

Aforo limitado: 55 plazas/vagas

Mas informacién / Mais informacao
belenvelardo@juntaextremadura.es

Inscripcion gratuita hasta el 05/03/13
Inscrigdo gratuita até 05/03/13

Ctra. Caceres s/n, Finca Santa Engracia

BT GPps: 38.894687,-6.969613

Colaboran/Colaboram
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RITECA

Red de Investigacion Transfronteriza

Extremadura - Centro - Alentejo
Rede de Investigagao Transfronteirica

“El Proyecto RITECA, Red de Investigacion Transfronteriza de Extremadura, Centroy

Alentejo, esta cofinanciado por el Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER) a través

del Programa Operativo de Cooperacion Transfronteriza Espana-Portugal (POCTEP)
2007-2013"

“O Projeto RITECA, Rede de Investigacao Transfronteirica de Extremadura, Centro e

Alentejo, esta co-financiado pelo Fundo Europeu de Desenvolvimento Regional (FEDER),

através do Programa Operacional de Cooperagao Transfronteirica Espanha-Portugal
(POCTEP) 2007-2013”

COOPERA TRANSFRONTERIZA
ESPANA~PORTUGAL
COOPERAGAO TRANSFRONTEIRICA

Uni&o Europeia

nion Europea

FEDER EDER

Investimos no seu futuro

Invertimos en su futuro

Evento Online

www.riteca.eu/streaming

Accede anuestro
N\, canal en directo

INSTITUTO TECNOLOGICO
AGROALIMENTARIO DE EXTREMADURA

~ BADMOZ
CTRA. CACERES S/N, FINCA SANTA ENGRACIA

ENCUENTRO IBERICO SOBRE
MEJORAS PRE Y
POSTCOSECHA DE

FRUTAS Y HORTALIZAS

ENCONTRO IBERICO SOBRE
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INSTITYTO, I
POLITECNICO
de PORTALEGRE

GOBIERNO DE EXTREMADURA

Cormejeria de Empleo, Empresa ¢ Inaovadion
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09:30

10:00 Boas-vindas
D. German Puebla Ovando

Director General del Instituto del Corcho, la Maderay el Carbon Vegetal
(ICMC - IPROCOR). Gobierno de Extremadura

Dia. Maria Graga Pacheco de Carvalho
Diretora da Escola Superior Agraria. Elvas / Instituto Politécnico de
Portalegre

10:20 Os centros publicos de investigacdo ao servigco das empresas
extremenhas

Dia. Carlota Daza Delgado
Jefa de Servicio de Coordinacién de Centros de Investigacion

10:40 Contribuicido da Rede RITECA na investigacado e inovagao
agroalimentar em EUROACE

D. Manuel Martin Bellido
Responsable Técnico del proyecto RITECA Il. Consejeria de Empleo,
Empresa e Innovacion del Gobierno de Extremadura

10:50 Pausa café

Sessao 1. Melhorias pre colheita na producao de

frutas e hortalicas

11:30 Melhoria varietal em prunoideas

D. Luis Aliseda Martin
Director del Centro de Investigacion y Produccion de Viveros Provedo de
Extremadura

12:00 Uso de microorganismos em beneficio da agricultura: biofertilizantes e
biopesticidas

D. Lazaro Molina Delgado. Investigador del CIDERTA, Universidad de
Huelva

12:45 Medidas preventivas no controle integrado de algumas pragas e
doencas de fruteiras

D. Jesus Ignacio de la Cruz Blanco. Director de Programas de P. Integrada,
Diagnosticos y Avisos Agricolas. Servicio de Sanidad Vegetal del Gobierno
de Extremadura

13:20 Agricultura de precisado: Teledeteccao na interfase entre o campo e pés
colheita

D. Ricardo Braga
Investigador da Escola Superior Agraria. Elvas / Instituto Politécnico de Portalegre

14:00

g Almoco

Sessao 2. Melhorias em pés colheita e processado de

frutas e hortalicas

16:00 Influéncia da data de colheita na aptitude pés colheita de ameixa,
péssego e nectarina

Dia. Belén Velardo
Investigadora del Instituto Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura
16:35 Maturacao e qualidade, um desafio para aumentar o consumo

Diia. Ana Cristina Agulheiro Santos.
Professora Titular da Universidade de Evora

17:05 DA Meter, o medidor ndo destrutivo do estado de maturacao da
fruta. A maneira de melhorar a aceitacao pelo consumidor

D. Enrico Turoni

Director general de TR TURONI, S.R.L.

17:35 Estudo de comportamento pos colheita de 2 variedades de uva de
mesa (Red Globe e Palieri)

Dna. Maria Graca Pacheco de Carvalho
Diretora da Escola Superior Agraria. Elvas / Instituto Politécnico de Portalegre

18:05 Atmosfera modificada em formato microperforado e
controle de atmosferas com sistema Palliflex

Diia Cristina Pérez Olmo
Dpto. | + D Centro Tecnologico ADESVA (Huelva)

18:35 Atmosferas modificadas em uva de mesa ‘Red Globe'

Dia. Cristina Miguel Pintado.
Investigadora del CATAA




